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Bei A llergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Service Personal,  der Sie bei der Auswahl 
geeigneter Gerichte beraten kann.

Should you have any specif ic dietary requirement please inform your waiter who can recommend a selection of suitable dishes.

WR A P ‘ N ’ ROL L
V EG A N  &  V E GG I E

203.	 Summer Rolls (Gỏi Cuốn Tôm Chay)                                                             5,80€

Reispapier | Vegetarische Garnelen | Reisnudeln | Asia Kräuter | Hoisin-Sauce
Rice Paper/ Vegetarian Shrimp / Vermicelli / Asia Herbs / Hoisin Sauce

204.	 Lemongrass Tofu ( Đậu Hủ Chiên Xả Và Khoai Lang Decor)	         5,80€

Bio Tofu | Süßkartoffeln | Zitronengras 
Bio Tofu/ Sweet Potato/ Lemongrass

205.	 Winter Rolls (Veggie)  (Nem Hải Sản Chay)                                                5,80€

Popiapapier frittiert | Mais | Fischkäser| Erbsen | Süßkartoffeln | Maracuja-Mayonnaise
Fried PoPia Paper/ Corn/ Cream Cheese/ Peas/ Sweet Potato/ Passionfruit Mayonnaise

206.	 Crispy-Softy Tofu (Veggie) ( Đậu Hủ Trứng Chiên Giòn)	 	         5,80€

Ei-Tofu | Süßkartoffeln | Sautierte Lauchzwiebeln | Pikante Sauce
Eggtofu/ Sweet Potato/ Sautéed Spring Onions/ Light Chilli Sauce

207.	 WRAP ‘n’ ROLL Remix
                         	
Multirollen Platte: 4 Rollen  21€ 
Lassen Sie sich von unserem Chefkoch überraschen als Empfehlung oder Sie 
können aus dem oberen Menü selbst auswählen.

Multirolls in one Plate: 4 Rolls  21€ 
Let our chef surprise you with your delicious rolls plate! Or you can also choose 
from the rolls menu above.



Bei A llergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Service Personal,  der Sie bei der Auswahl 
geeigneter Gerichte beraten kann.

Should you have any specif ic dietary requirement please inform your waiter who can recommend a selection of suitable dishes.

208.	 Tamarind Pineapple Soup (Canh Chua Chay Với Tofu)	 	            7.5€

Gemüsebrühe | Tamarinde | Ananas | Bohnensprossen | Kräuter |  Tofu
Vegetables broth /Tamarind/ Pine Apple/ Bean Sprouts / Elephant ear steams/ Tofu

209.	 Lotus Rhizome Soup (Soup Củ Sen)		 	 	                          7.5€

Lotuswurzelbrühe | Nüsse | Roter Apfel | Karotten | Pilze 
Lotus Rhizome broth /Lotus Nut /Red Apple/ Carrot/ Mushroom 

S OU P
V EG A N  &  V E GG I E

210.	 Healthy Life Salad	 (Salad Củ Thì Là Tofu)	 	 	 	 8€

Fennel  | Kohlrabi | Karrot | Minz | Zwiebel| Sesam| Tofu|  Süße Limone-Fisch Sauce
Fennel/ Kohlrabi/ Carrot/ Mint/ Onion/ Sesame/ Tofu/ Sweet Lime Fish Sauce

S A L A D
V EG A N  &  V E GG I E



Bei A llergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Service Personal,  der Sie bei der Auswahl 
geeigneter Gerichte beraten kann.

Should you have any specif ic dietary requirement please inform your waiter who can recommend a selection of suitable dishes.

S I G N A T U R E   
M A I N   C O U R S E

V EG A N  &  V E GG I E

211.	 Vegetarische Pho-Suppe	 (Phở Chay)	 	 	 	          11.9€

Reisbandnudeln | Tofu | Pilze | gebratener Tofu | Frühlingszwiebeln | Sojasprossen | Basilikum
Flat Rice Noodles/ Tofu/ Mushrooms/ Fried Tofu/ Spring Onions/ Bean Sprouts /Basil

212.	 Vegetarische Pho-Bowl	  (Phở Trộn)	 	 	                       11.9€

Pochierte Pho Nudeln, | Pakchoy | Blumenkohl | Brokkoli | Karotten | Pilze | vegetarische 
Austernsauce
Poached Pho Noodles/ Pakchoy/ Cauliflower/ Broccoli/ Carrots/ Mushrooms/ Vegetarian 
Oyster Sauce

213.	 Glasnudeln-Bowl	 (Miến Trộn Tofu)	 	 	                       10.9€

Glasnudeln | Tofu | gemischter Salat | Cherry Tomaten | vegetarische Sauce 
Glass Noodles/ Tofu/ Mixed Salad/ Cherry Tomatoes/ Vegetarian Sauce

214.	 Hühner“ Tofu Curry	 	 (Curry Gà Chay Tofu)		 	          11.9€

Vegetarisches Huhn | Pakchoy | Brokkoli | Blumenkohl | Karotten | Pilz | Zitronengras | 
Kokosmilch | Tofu | Jasminreis
Vegetarian Chicken/ Pakchoy/ Broccoli/ Cauliflower/ Carrots/ Mushroom/ Lemongrass/ 
Coconut Milk/ Tofu/ Jasmine Rice

215.	 Pakchoy Tofu ‘‘Đông Cô‘‘	 (Cơm Đậu Phụ Cải Thìa Sốt Đông Cô)      10.9€

Pakchoy | Tofu | Shiitake-Pilze | vegetarische Austernsauce Dong Co-Style |Reis
Pakchoy/ Tofu/ Shiitake Mushrooms/ Vegetarian Oyster Sauce Dong Co-Style/ Rice



171. SÀI GÒN (hot)	 	 	 	 	 	                                           €6

Coconut Tapioca Creme |  Sweet Potato |  Banana
Kokosnuss Tapioka Creme/ Süßkartoffel / Banane

Bei A llergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Service Personal,  der Sie bei der Auswahl 
geeigneter Gerichte beraten kann.

Should you have any specif ic dietary requirement please inform your waiter who can recommend a selection of suitable dishes.

DE S S E RT 
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Gluten - Gluten

Krebstiere - Crustaceans

Eier von Gef lügel - Eggs

Fisch - Fish

Erdnüsse - Peanuts

Sojabohnen - Soybeans

Milch von Säugetiere - Milk

Schalenfrüchte - Nuts

Sellerie - Celery

Senf - Mustard

Sesamsamen - Sesame seeds

Schwefeloxid und Sulfite - Sulphur dioxide and Sulphites

Lupine - Lupins

Weichtiere - Molluscs
 

ALLERGENS
Allergieauslösende Stoffe



NGON Berlin
Rathausstraße 23
Humboldt-Forum
10178 Berlin-Mitte

Frankfurter Allee 21
10247 Berlin-Friedrichshain

info@ngonberlin.de
www.ngonberlin.de

NGON  B e r l i n
 F i n e ,  A u t h e n t i c  V i e t n a m e s e  c u i s i n e  i n  a  u n i q u e  a t mo s p h e r e




